
Prix TTC, service inclus

ENTRÉES

Foie gras de canard 
Pain d’épices, déclinaison de figues

18€

Ceviche de dorade royale 
Agrumes et radis

16€

Cheesecake 
Fromage frais, radis et magret de canard fumé

Velouté d’asperges vertes
Servi froid, pointes d’asperges et crème de

chèvre

14€

14€

PLATS

Filet de cabillaud, hollandaise au citron vert
Risotto de langues d'oiseaux et légumes du

moment

Bavette de boeuf, sauce poivre vert
Pommes mitrailles et salade croquante 

Foie gras poêlé (Supp 5€)

Carré d’agneau, jus réduit
Petits légumes glacés

Gratin de ravioles aux morilles 
Ravioles du Dauphiné, crème aux morilles et

salade croquante

25€

25€

24€

35€

Andouillette Lyonnaise 5A
Sauce moutarde, pommes mitrailles et

salade croquante

28€

24€

Grenouilles fraîches (250g)
Comme en Dombes, accompagnement du

moment (selon disponibilité)

Poulpe façon asiatique
Riz vénéré et légumes glacés

30€

5,50€

8,50€

9€

10€

DESSERTS
Fromage blanc
Crème ou miel

Demi Saint-Marcellin

Citron Givré 
(artisan de Beynost)

Glaces artisanales de Beynost
1 boule 3,50€, 2 boules 5€, 

3 boules 6,50€

Finger cacahuète, chocolat,
caramel

L’abricot

Pavlova aux fruits rouges

10€

9€

Dessert du jour 8,50€



Menu dégustation
 52,50€

Foie gras de canard 

Pain d’épices, déclinaison de figues

ou

Ceviche de dorade royale 

Agrumes et radis

Carré d’agneau , jus réduit

Petits légumes glacés

ou

Poulpe façon asiatique

Riz vénéré et légumes glacés

ou

Grenouilles fraîches (250g)

Comme en Dombes, accompagnement

du moment (selon disponibilité)

Finger cacahuète, chocolat,

caramel

ou

L’abricot

Menu des Accords 
 39,50€

Velouté d’asperges vertes

Servi froid, pointes d’asperges et crème de

chèvre

ou

Cheesecake 

Fromage frais, radis et magret de canard

fumé

Filet de cabillaud, hollandaise au

citron vert

Risotto de langues d'oiseaux et légumes du

moment

ou

Bavette de boeuf, sauce poivre vert

Pommes mitrailles et salade croquante 

Foie gras poêlé (Supp 5€)

ou 

Gratin de ravioles aux morilles

Ravioles du Dauphiné, crème aux morilles et

salade croquante

Pavlova aux fruits rouges

ou

Citron Givré

Pour les têtards 
Boisson au choix

Filet de poisson ou steak haché

Boule de glace ou cookie

13,50€

Prix TTC, service inclus
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