ENTREES i

Foie gras de canard 18€
Pain d'épices, déclinaison de fruits rouges £9
Tartare de saumon 16€

Avocat, mangue et citron vert

Burrata 4€
Tomates cerises, pesto et mélange de graines

CEuf parfait

Espuma de petits pois, chips de coppa 14€

PLATS
Filet de lieu jaune, vierge pamplemousse, 25¢ DESSERTS
Jhgpmlae Fromage blanc 5,50€
Risotto vénéreé et légumes du moment Créme ou miel
Bavette de boeuf, sauce poivre vert s DemiSaint-Marcellin SRlS
Pommes mitrailles et salade croquante Citron Givré o€
Foie gras poélé (Supp 5€) (artisan de Beynost)

Merveilleux mangue jasmin 10€
Pluma de porc Bellotaq, jus au chorizo 28€ Meringue, créme mascarponne

jasmin, glace mangue et

Pommes duchesses et léegumes du moment !
brunoise de mangues

Gratin de ravioles aux morilles 24€

: o ’ Panna cotta coco, crumble et o€
Ravioles du Dauphing, creme aux morilles et fruits rouges
salade croquante .
La cerise 10€
Carpaccio de boeuf 200g 25€ Dessert du jour 850€

Pesto, copeaux de parmesan, mélange de
graines, pommes mitrailles et salade
croguante

Grenouilles fraiches (2509) 35€

Comme en Dombes, accompagnement du
moment (selon disponibilité)

Glaces artisanales de Beynost
1 boule 3,50€, 2 boules 6€,

3 boules 8,50€

Creme fouetté 0,50€

Tartare de saumon o4€
Avocat, mangue et citron vert, pommes
mitrailles et salade croquante

Salade des Accords 29€
Magret de canard, ravioles poélées,
burrata et salade croquante

Prix TTC, service inclus



Menu des Accords
39,50€

Menu déqustation
52,50€

Foie gras de canard

Burrata

_ i ‘ Pain d’épices, déclinaison de fruits rouges
Tomates cerises, pesto et mélange de graines

ou

ou
Tartare de saumon

CGEuf parfait
Espuma de petits pois, chips de coppa

Avocat, mangue et citron vert

Pluma de porc Bellota, jus au

Filet de lieu jaune, vierge chorizo
pamplemousse, gingembre Pommes duchesses et [égumes du
Risotto vénéré et légumes du moment moment
ou ou
Bavette de boeuf, sauce poivre vert Grenouilles fraiches (250g)
Pommes mitrailles et salade croquante Comme en Dombes, accompagnement du
Foie gras poélé (Supp 5€) moment (selon disponibilité)
ou
Gratin de ravioles aux morilles Merveilleux mangue jasmin
Ravioles du Dauphiné, creme aux morilles et Meringue, créme mascarponne jasmin,
salade croquante glace mangue et brunoise de mangues
ou
Panna cotta coco, crumble et fruits La cerise
rouges
ou

Citron Givré

Pour les tétards

Boisson au choix
Filet de poisson ou steak haché

Boule de glace ou cookie
13,50€

Prix TTC, service inclus
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