
L E S  A C C O R D S  D ’M L E S
J E U D I S
S O I R

B L I N D
T E S T

P L A N C H E S  À  C O M P O S E R
Composez votre planche autour de notre Mont d’Or chaud

M E T S  À  P A R T A G E R  ( O U  P A S )

D E S S E R T S

Ici, on accorde les saveurs et les rencontres

Mont d’Or chaud à partager

Saucisse de Morteau (350 g)

Assortiment de charcuteries

(coppa, mortadelle, jambon cru)

Pommes de grenailles rôties

Mini quenelles lyonnaises frites

Bol de salade verte, noix & vinaigrette

Pain grillé à l’huile d’olive et frotté à l’ail

20 €

20 €

15 €

6 €

8 €

5 €

3€

Tapenade d’olives noires et ses croûtons

Boîte de sardines millésimées, pain grillé & beurre

Terrine lyonnaise 

Saint-Marcellin affiné

Huîtres fines de claire N°3 Marennes-Oléron

Huîtres spéciales N°3 Marennes-Oléron

Crevettes

Bulots (300 g)

8€

14 €

12 €

8 €

   

10€

Mi-cuit au chocolat, cœur coulant

Tiramisu Daim Spéculoos

10 €

8,50 €

Les 6 : 10 €

Les 6 : 14€

Les 6 : 8€

Les 12 : 20€

Les 12 : 28€

Les 12 : 16€

Les 12 : 20€

Les 12 : 28€

Les 12 : 16€
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